
Circuit autocar 
RONCEVAUX 

Information et réservation: 05 59 65 71 78 

« Ce n’est pas nous qui faisons le chemin, c’est le chemin qui nous fait » 
 
9h30: rendez-vous avec votre Raconteur de Pays 
 
10h: départ pour Roncevaux 
Le plus grand « hospital » du chemin de Compostelle. Montée par la célèbre route Napoléon jusqu’à l’ermitage de San Salva-
dor d’Ibañeta, dont il ne reste que les vestiges de la chapelle fondée en 1927. 
 

Collégiale de Roncevaux 
Visite guidée du Monastère bâti par Sanche VII et l’évêque de Pampelune au 12ème siècle, du beau cloître de la chapelle de 
San Agustin qui abrite la dépouille du roi Sanche le Fort, protecteur indiscutable de Roncevaux et du musée de la collégiale. 
Selon Aimery Picaud, « Sitôt les Pyrénées franchies, les actions de grâce fusaient dans toutes les langues d’Europe ». 
 

Déjeuner dans une auberge de charme 
 

Saint-Jean Pied de Port 
Donibane Garazi, ancienne capitale de la Basse Navarre, constituait l’ultime étape de pèlerins de Saint-Jacques de Compos-
telle avant le col de Roncevaux. Située au pied de la Citadelle construite par Vauban, cette petite ville très connue offre de 
nombreux points d’intérêt. Temps libre dans la ville. 
Possibilité de visite de la ville avec petit train touristique (supplément de 3,50 € par personne). 
 

Halte à Arnéguy 
Village frontalier avec de nombreuses ventas pour les emplettes, petite sangria offerte.  

TARIF PAR PERSONNE 
30 personnes et + : 31 € 
25 à 29 personnes: 33 € 
Compris: les visites, le repas vin et café 
inclus, votre Raconteur de Pays.  
Non compris: petit train touristique de 
Saint-Jean Pied de Port 
 

MENUS AU CHOIX 
 
Restaurant Choko Ona à Saint-Jean le Vieux 
Terrine de ttorro en gelée, rouille et croûtons. Suprême de volaille à la Basquaise, pom-
mes en robe des champs. Duo de fromages fermiers pur brebis, dessert maison. 
 

Restaurant Xoko Goxua à Saint-Michel 
Truitelles etxekoa, saumon beurre béarnais avec riz pilaf ou axoa pommes de terre, fro-
mage de brebis, crème glacée artisanale au lait de brebis et cerise noire ou gâteau bas-
que 
 

Menu gourmand, commun aux deux restaurants 
Garbure du pays, truite des torrents, gigot de moutonnet de nos montagnes et sa garni-
ture, fromage de brebis, dessert maison 


